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Kigiik Zeytin igletmelerinde Kullanilan
Siniflandirma Makineleri ve Iglevleri
Uzerinde Bir Aragtirma

Giircan YUKSEL'
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OZET

Zeytin, illke ekonomimiz ve halkimizin beslenmesi agisindan énemli bir ta-
nmsal ilriniimilzdilr. Zeytinin iglenmesinde ilk isleim onlann simiflandinlmasidr.
Bu galiymada kilgitk zeytin igletmelerinin yaygin olarak kullandiklan simiflandirma
makinelerinin dzellikleri ve iglevieri incelenerek standarda uygun bir siniflandirma
yapip yapmadiklan aragtinlmigtir. Sonug olarak, ilgili standartta belirtilmig sinif-
landirma sayisinin birkez daha gézden gegirilmesine dneri getirilmigtir.

SUMMARY

A Research on the Grading Machines Used Small Olive Plants
and Their Functions

The olive is an importent agricultural product with respect to our national
economy and our people’s nutrition. The first operation in the processing of olive is
gading in this research the characteristic and function of the grading machines
commonly used in small olive plants were studied and it was investigated whether
they achieved a grading fit to the standards or nat. Consequently, proposal were
made about the grading number reported in the related standard.
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GIRIS

Zeytin, iilke ekonomimiz ve halkimizin beslenmesi agtsindan 6nemi biyik
olan bir tarmsal iiriiniimiizdiir. Mevcut tarim alanlanmizin yaklagik % 275
zeytinliklerden olugmaktadir (Kilig, 1989). Ulkemizde yilda yaklasik olarak 5%
bin ton zeytin iiretilmektedir. Bu iiretimin 90 bin tonu sofralik siyah zeytin olarak
titkketilmektedir (Anonymous, 1989). Sofralik olarak degerlendirilen zeytinlerin
% 85 kadan siyah, % 15 kadart ise, yesil zeytine islenmektedir (Kilig, 1989).
Siyah zeytin gesitleri igerisinde. Gemlik (Trilye), Edincik, Karamiirsel, Samanl,
Memecik, Uslu ve Ayvalik; yesil zeytin gesitleri igerisinde ise, Domat, Memeli,
Menecik, fzmir sofralik, Celebi, Cilli, Ayvalik ve Samanh cesitleri yetigtirilmek-
tedir (Canbag ve Fenercioglu, 1989). En ¢ok zeytin ziraati Ege, Marmara ve Ak-
deniz bolgelerinde yapilmaktadir (Anonymous, 1989). Marmara bolgesi zeytinle-
ri daha ¢ok sofralik tiikketimde; Akdeniz bolgesi zeytinleri konservecilikte, Gii-
neydogu Anadolu bolgesi zeytinleri ise, yaglik olarak iglenmektedir (Amony-
mous, 1988). Yetistirilen sofralik zeytinlerimizin biiyiik bir kismi modern iiretim
yontemleri kullanilmadifindan agin tuzlu, ezik, yumusamig, iiriimils, buruguk
yiizeyli, kendine has giizel aromasin1 kaybetmis olarak piyasaya sunuldugu icin
ihrag olanaps azalmaktadir. Ciinkii dig piyasa hos aromal: diizgiin yiizeyli ve tuz
miktar1 % 5-8 olan zeytini istemektedir (Kilig, 1989).

Kaliteli bir zeytin iiretimi yapabilmek, zeytinlerin optimum olgunlukta ha-
sad edilmesi ve modern iiretim yonteminin uygulanmasiyla miimkiin olmaktadir.
Zeytinlerin iglenmesinde ilk iglem biiyiikliiklerine gore simflandirmadir (Wood-
roof ve Luh, 1975). Bu amagla gesitli siniflandirma makineleri kullamlmaktadur.
Stniflandirma makineleri; araliklan gittikce biiyiiyen kablo veya iplikten yapilms
tipte olabildigi gibi iizerinde farkh gapta delikleri bulunan silindir seklinde de
olabilmektedir (Woodroof ve Luh, 1975). Ulkemizde zeytin iireticileri, genellikle
ipli veya kayish stniflandirma makinelerini kullanmaktadirlar. Sarsakh veya silin-
dir geklindeki simiflandiricilar zeytinde dokusal yumusama ve ezilmelere yol ag-
tifr igin tercih edilmemektedirler. Woodroof ve Luh (1975), Lopez (1969)'a atfen
zeytinlerin ABD’de kiiciik (10/16 in.); orta (11/16 in.); bityiik (12/15 in.); iri
(14/16 in.); gok iri (15/16 in.); gok ok iri (2 in.) olarak siniflandirildigm belirt-
miglerdir. Ulkemizde sofralik zeytinler; kiiiik, orta; iri ve pek iri olarak dort -
grupta simflandinilmaktadir. Ayrica orta, iri ve pek iri zeytinler kendi aralarinda
da 1 kg'daki dan¢ sayisina gore 3 grupta (A.B.C. olarak) derecelendirilmistir
(Anonymous, 1969).

Zeytinlerin siniflandiriimas: kaliteli bir iiriin elde etme agtsindan son de-
rece Onemli bir islemdir. Ciinkii irilikleri farkli zeytinleri aym ortamda actliklart-
mt giderme iglemine (su degistirme veya NaOH ile muamele) ugratma ve/veya

fermantasyona birakma farkli aroma ve sertlikte iiriin elde etmeyle sonuglanabil
mektedir,
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Bu calismada, Marmara bolgesinde yaygin olarak bulunan kiigiik zeytin
isletmelerinin kullandiklar1 simflandirma makineleri ve islevleri incelenerek
TS'ye uygun dzellikte stiflandirma yapip yapamadiklars aragtirilmigtir.

MATERYAL VE METOD

Materyal

Calismanin materyalini zegtin danelerini boyut dzelliklerine gore 5 farkls
grupta toplayabilen, elektrik motoruyla tahrik edilebilen ve kiiiik zeytin isletme-
lerinin genellikle kullandiklar1 ip uzunlugu 1,5 m olan ipli zeytin simflandirma
makinesi olugturmaktadir. :

Ipli Zeytin Simflandirma Makinesinin Tamtilmas:

Zeytin danelerini boyut dzelliklerine gore bes degisik grupta toplayabilen
ipli zeytin simflandirma makinast alt ve fist gasi olmak iizere iki kisimdan meyda-
na gelmistir. Ust sasi fizerinde depo, eksantrik diizen ve firgalar, alt sasi iize-
rinde ise elektrik motoru ve ip gerdirme diizeni bulunmaktadir.

Depo 0,12 m® hacminde olup, gikig agzt aciklifs kademesiz olarak ayarla-
nabilmektedir. Smflandirmayr kolaylastirmak amaciyla zeytin danelerine bit
miktar baski yapan ii¢ adet firca bulunmaktadir. Ust §asi altinda zeytinlerin
gruplara aynlabilmesi igin beg esit parcaya boliinmiis egik diizlem bulunmakta-
dir.

160 ve 45 mm capinda sert plastikten yapilmug silindirler fizerine 4 mm
capinda ipler sarilmig ve sarilmayt kolaylagtirmak amaciyla silindirler iizerine 14
adet kanal agilmistir. Ipler arasindaki mesafe 1. silindirden 2. silindire dogru art-
maktadir (girigte iki ip arasindaki mesafe 10 mm, qikista 20 mm’dir).

Metod

Boliim igletmesine getirilen sofralik siyah zeytinler, siniflandirma makinast
oncelikle bog olarak calistirildiktan sonra depo kismuna uygun miktarlarda dé-
killerek simflandirma islemi baslatilmustir, Bu iglem, birgok kez tekrarlanarak

zeytinin boyutlarina bagh olarak yapilan ayirmalarin ortalama degerleri alinarak
sonuglandirilmgtir, ,

ARASTIRMA SONUCLARI VE TARTISMA

Smiflandirma sonucu elde edilen her gruptaki zeytinlerin 1 kg'daki dane
sayisi degerleri Tablo 1'de verilmigtir.

_ .Tablo 1'.de goriildiigii gibi siiflandirmaya tabi tutulan zeytinler icerisinde
pek iri gruba g}recek boyutta zeytin olmadif iin, sz konusu grupta zeytin top-
lanmamustir, 1ri, orta ve kiigiik grupta toplanan zeytinlerin 1 kg’daki dane sayila-

-121 -



r1 sirastyla; 341, 372 ve 460 adet (ortalama) olarak saptanmustir. Bu degerler
TS'de belirtilen gruplarin 1 kg'daki dane sayisi igerisine girmektedir. Zeytin si-
niflandirma makinesi iiretimini yapan firmalar; kendilerine zeytin iireticilerinden
gelen istek iizerine, zeytinleri 5 grupta simflandiran makineler geligtirmigler ve
iiretmeye baglamiglardir, Oysa TS’de zeytinler 4 grupta (pek iri, iri, orta ve ki-
¢iik) siniflandirlmigtir (Anonymous, 1969). Tablo 1'de goriildigii gibi en kiigiik
grupta toplanan zeytinlerin 1 kg’daki dane sayis1 602 adet olarak saptanmigtir,
Ureticiler, bu grupta toplanan zeytinleri mahali pazarlarda ucuz fiyattan satmak-
ta veya zeytin ezmesi gibi mamullerin iiretiminde kullanmak amaciyla fabrikalara
yine ucuz fiyattan vermektedirler. Bu nedenledir ki zeytin iireticileri 5’inci grupta
toplanan zeytinlere ayrica bir onem vererek. simflandirmasini istemektedirler,
Yemeklik zeytin standardinda simiflandirmanin 4 grupta yapilmig olmas: ve uygu-
lamada da zeytinlerin 5 grupta siniflandirilmas: gergegi boyle bir galiymann ya-
pilmasiyla ortaya gikaridmig ve ilgili standartda konunun bir kez daha gozden
gegirilmesi agisindan dnemli goriilmiistiir. ‘

Tablo: 1
Gruplarin 1 kg'daki Dane Sayisi
Grup 1 kg’daki dane sayisi1 (ort.)
Pek iri
fri 34
Orta 372
Kiigitk 460
En kiigiik 602
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